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Il vino/ Oltreme

[1 Susumaniello
esemplare
di Tenute Rubino

di Pasquale Porcelli

Luigi Rubing, la capacitd sperimentale

e la sapienza enologica di Luca Petrelli
ed in ultimo, ma altrettanto importante, l'in-
traprendenza e competenza comunicativa di
Romina Leopardi, moglie di Luigi, sono gli
elementi che spieganao il successo delle Tenu-
te Rubino, ma soprattutto il rilancio anche in-
ternazionale di un vitigno considerato «mino-
rew come il Susumaniello. La bella degustazio-
ne organizzata dall'Ais Bat e guidata da Carmi-
ne Galasso & stata 'occasione per
comprendere levoluzione qualitativa che ha
portato il Susumaniello, in un ventennio, ad
accreditarsi come un possibile e valido part-
ner dei pi1 celebri Primitivo, Negroamaro, Ne-
ro di Troia.

Vitigno di difficile coltivazione, per la sua
produttivith che decade drasticamente dopo
alcune vendemmie, ha trovato, in questi anni
interpretazioni che mostrano la sua valenza,
non disgiunta da una inaspettata versatilita. E
sempre di alto livello, sia nelle versioni di ro-
sato che in quelle di rossi giovani e freschi, ma
capaci anche di invecchiare con grande digni-
ti; ne fanno prova le annate in degustazione
del Torre Testa (2016-17-19), ma anche il buo-
nissimo Sumareé, metodo classico extra brut
rosé 2021. Ma la nostra attenzione va a Oltre-
mé 2o20. Giocato tutto sul frutto, senza legno,
di gradevolezza e piacevolezza di beva esem-
plare, Colore rubino impenetrabile, | profumi
s0no netti, intensi, e ricordano amarena, mir-
tillo, tamarindo, prugna nera, con lievi accen-
ni speziati su fondo di macchia mediterranea.
Al gusto & pieno, avvolgente, potente, espres-
sivo, con ritorni di piccoli frutti e con finale
dal piglio tannico fitto e delicato. Appagante
sotto tutti gli aspetti, anche guello, non tra-
scurabile, del prezzo.
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